
Die neue regionale Genuss-Allianz am Terroir-Moselle !



… Mosel-Raclette macht Essen zum Erlebnis –
gemeinschaftlich, kreativ und genussvoll …



Ihre Gäste kreieren am eigens entwickelten Raclette-
Tisch ihre ganz persönlichen Pfannen-Gerichte …





… und brutzeln, probieren und 
genießen gemeinsam in 
geselliger Runde…



Viezgenuss beim Käse-Plausch am 
rustikalen Outdoor-Raclette-Tisch …



… freuen Sie sich auf über hochwertige Zutaten: 
großregionale Käse-Spezialitäten sowie feine 

Fleisch-Gemüse- und Obstvariationen



…begleitet von Ihren charaktervollen Weinen des 
Terroir Moselle







Vielfältige Einsatzmöglichkeiten: Geeignet für 
Firmenevents, Teamveranstaltungen, 
Vereinsfeiern, Ausflüge sowie private Feiern wie 
Geburtstage, Hochzeiten oder Kommunionen.

Ihr Vorteile als Gastgeber: Stressfreies Event 
ohne Planung, Einkauf, Kochen oder Abwasch. 
Gäste bereiten ihr Raclette selbst zu, während 
unser Rundum-Service (Logistik, Auf- und Abbau) 
alles organisiert.

Mosel-Raclette passt zu jeder Jahreszeit: mit 
passenden Zutaten + Getränken, sowie schönen 
Locations: im Winter gemütlich draußen, im 
Frühling und Herbst in der Natur, im Sommer z. 
B. in den Streuobstwiesen

Flexible Locations: Dank mobilem Pop-Up-Konzept 
kann Mosel-Raclette fast überall stattfinden – z. 
B. im Weinberg, Garten, Biergarten, Weingut, 
Vereinsheim oder in Hallen. Voraussetzung: 
wetterfeste Ausweichmöglichkeit.



Orga-Fakten in Kürze

• Preis pro Person: 49.- € Standard-Version (ohne Getränke)

• Teilnehmer: 20 - 60

• Event-Dauer: ca. 2,5 bis 3 h

• Location: Ihr Wunsch

• Weitere Optionen: gerne in Absprache



Haben Sie Appetit bekommen? 

Dann freuen wir uns über Ihre Kontaktaufnahme:
www.mosel-kaese-event.de

Wolfgang Fusenig
Karl-Kaufmann-Weg 38 
54523 Dierscheid
Mobil. +49 160 5518 150
info@mosel-kaese-event.de


